Hausbuifet

GENUSS.QUAUTAT.LHDENSCHAFT
Mit Liebe zubereitet - flir besondere Momente.

VORSPEISEN

e Lauwarmer Ziegenkase mit Apfel Chutney

e Tapenade: feines Ragout aus Oliven wiirzig mariniert, Rostbrot
e Gerauchertes Forellenfilet mit Sahnemeerrettich und Gurke

e Schwarzwalder Schinken mit Datteln, Honig und Pinienkernen
e Rosa gebratenes Roastbeef mit Senfdressing und Kresse

SALATE

e Auswahl verschiedener Salate von Rohkost und Blattsalat,
e Stangenbrot, Butter, Frischkase, Tomatenmuf3

HAUPTGERICHTE

¢ In Olivendl gebratenes Saiblingsfilet mit tomatisiertem Gemiiseragout
und Rosmarinkartoffel
e Kaninchenkeule mit Thymian und Knoblauch geschmort,
mit Speck-Rosenkohl und Wickelkl6Ren
e Schweinemedaillons vom Filet
mit Pfeffer-Rahmsofe, Kroketten und Broccoli
e Cordon Bleu von Hahnchenbrust
mit Cheddarkése und Kochschinken gefiillt,
Pommes Frites und Erbsen-Moéhren Gemiise

DESSERT

e Creme Brulée
e Kleines Schokokiichlein mit fliissigem Kern

o

41,00 € P.P
Guten Appetit!




T

_ Buffet Piemont

<~

GENUSS.QUAUTAT.LHDENSCHAFT
Mit Liebe zubereitet - flir besondere Momente.

VORSPEISEN

e Lachsroulade mit Spinat, Oliven und Speck auf gegrilltem Gemiise
e Gegrillte Paprika mit Sardellen-Knoblauch Ol und Thunfisch

e Mediterraner Pilzsalat auf Truthahntranchen und Cranberrys

e Burrata mit Tomate und Basilikum

o Gebackene Rissottobéllchen in feuriger TomatensoRRe

SALATE

e Auswahl verschiedener Salate von Rohkost und Blattsalat,
e Stangenbrot, Butter, Frischkdse, Tomatenmuf3

HAUPTGERICHTE

e Coniglio: Kaninchen mit Gemise in Weil3wein geschmort

e Brasato al Barolo: Rinderbraten in Rotwein

e Salmone alle noci: Lachs mit Nissen und Mdhren

e Ravioli Alla Zucca: Ravioli mit Kiirbis in Parmesanschaumsauce
e Gemiseauswahl, Kartoffeln mit Krautern, Pasta und Polenta

DESSERT

e Nusskuchen,

e Gedlnstete Birnen,
e Amarettini Parfait
o Kiseauswahl

o

44,00 € P.P
Guten Appetit!




/‘ Buffet Tessin

GENUSS. QUALITAT. LEIDENSCHAFT.

Mit Liebe zubereitet - flir besondere Momente.

VORSPEISEN

e Mais-Poulet auf sti3-saurem Kiirbis-Linsensalat

Vitello Tonnato mit Thunfischmayonnaise

Luftgetrocknetes Rindfleisch mit Tessiner Feigensenf

In Dessertwein eingelegte Feigen mit Blauschimmelkdse und Walnuss
e Creppes mit Rucola, gerduchertem Mozzarella, Bresaola, Tomate

SALATE

e Auswahl verschiedener Salate von Rohkost und Blattsalat,
e Stangenbrot, Butter, Frischkdse, Tomatenmuf3

HAUPTGERICHTE

e Hirschragout mit Dérrobst

e Zanderfilet auf Rahmsauerkraut

e Geschmorte Lammkeule mit Bohnenragout

o Gemiseauswahl, Kartoffeln, Kartoffelgratin, Gnocchi

DESSERT

e GrieBflammerie mit Gewirzorangen
e Jahreszeitliche Panna-Cotta

e Schokoladentarte

e Kaseauswahl

o

47,00 € P.P
Guten Appetit!




,/éuffet Hamburg

,/::.

GENUSS.QUALH?UTL£IDENSCHAFT.
Mit Liebe zubereitet - flir besondere Momente.

VORSPEISEN

Feldsalat mariniert mit einer leichten Balsamico/Vinaigrette
Geraucherter Fisch und gekochte Eier mit Rogen vom Lachs
Krabbencocktail mit Dill und Gurke

Schinken Allerlei mit Mixed Pickles

Heringssalat mit roter Beete

BROT UND SUPPE

Bauerbrot, Stangenbrot, Butter, Griebenschmalz, Krauterquark
Steckriiben Cremesiippchen mit Krautercroutons

HAUPTGERICHTE

Knusprige Oldenburger Gansekeule an Orangensauce,

Apfelrotkohl und Semmelknodel

Seezungenrollchen in SenfsofRe mit Wurzelgemiise und Salzkartoffeln
Lammfilet auf griinen Bohnen mit Bratkartoffeln

Zarte Kalbssteaks mit rotem Pfeffer, Kohlrabi und Rosti

DESSERT

e Rote Griitze mit Sahne
e Schokoladenpudding und Vanillesol3e

e Bratapfel mit KaramellsoBe

o

49,00 € P.P
Guten Appetit!




xﬁ/ﬁ@ﬁffet Normandie

”‘
-

)

GENUSS. QUALITAT. LEIDENSCHAFT.
Mit Liebe zubereitet - fiir besondere Momente.

VORSPEISEN

e Austern auf Eis mit Zitrone

e Tintenfischsalat mit Knoblauch und Zitrone auf gerduchertem Paprika
o Geflllter Krauter-Crépe mit pikantem Gemiisesalat und So8e Rouille
e Ziegenkase mit Roter Beete und Birne,

e Gebackener Camembert mit Apfelgelee und roter Zwiebel

e Aufgeschnittener Rinderriicken mit Pilzsalat

SALATE UND BROT

e Auswahl verschiedener Salate von Rohkost und Blattsalat,
e Stangenbrot, Butter, Frischkdse, Avocadocreme,
e Brotauswahl mit verschiedenen Dips

HAUPTGERICHTE

e Coq au vin mit Wurzelgemiise und Schmorzwiebel

Gebratener Kabeljau in franzésischer Senfsauce mit Lauch
Tournedos vom Schweinefilet in Cognac-Pfefferrahm mit Méhren
Knoblauchkartoffeln, Reis und Kartoffelrosetten

Brotknodel mit Semmelschmelz und gebackenen Tomaten

DESSERT

Birnenkuchen

Creme Brulée mit Cidre und Tonkabohne
Karamellpudding

Obst und Kase

o

44,00 € P.P
Guten Appetit!




Herbstbutfet
mediterran

GENUSS. QUALITAT. LEIDENSCHAFT.
R Mit Liebe zubereitet - filir besondere Momente.

VORSPEISEN

e Ofenkirbis mit Rosmarin, Feta und gerdsteten Kernen
e Marinierte Waldpilze mit Knoblauch und Thymian

e Feigen im Schinkenmantel mit Balsamico

e Crostini mit Birne Gorgonzola und Walnuss

SALATE UND BROT

e Linsensalat mit Ofenkirbis, Rucola und Krautervinaigrette
e Radicchio mit Trauben, Walniissen und Parmesan Bunter
e Blattsalat mit Apfel-Balsamico-Dressing

e Landbrot und Chiabatt mit verschiedenem Dip

HAUPTGERICHTE

e Hahnchenbrust mit Salbei, Zitrone und Krauterjus
e Geschmorte Schweinebackchen in Balsamico-Rotwein-Sauce
e Kirbisravioli mit brauner Butter, Salbei und Parmesan
e Rosmarinkartoffeln mit Meersalz

e Tomatenpasta

e Ofengemise

DESSERT

e Panna Cotta mit Zimt-Pflaumen
e Birnen-Amaretto-Tiramisu im Glas

o

42,00 € P.P
Guten Appetit!




Herbstbutfet
regional

GENUSS. QUALITAT. LEIDENSCHAFT.
Mit Liebe zubereitet - flir besondere Momente.

VORSPEISEN

Geraucherte Forelle mit Apfel-Meerrettich-Creme
Rote Bete mit Ziegenkase, Feldsalat und Walnissen
Rosa gebratenes Roastbeef mit Krauterremoulade
Kirbiskernbrot mit Schmalz und Krauterfrischkase

SALATE UND BROT

e Krautsalat mit Apfel, Kimmel und Petersilie
o Kartoffel-Feldsalat mit Speck und Senfdressing
e Rote-Bete-Salat mit Zwiebeln und Meerrettich

HAUPTGERICHTE

o Geschmorte Rinderroulade mit kraftiger Bratensauce
e Schweinebraten in Dunkelbiersauce

e Cremiges Waldpilzragout mit frischen Krautern

o KartoffelkloBe mit Butterbroseln

e Rustikaler Kartoffelstampf

e Apfelrotkohl und glasiertes Wurzelgemiise

DESSERT

e Bratapfelcreme mit Mandelkrokant
e Quarkkeulchen mit Apfelmus

o

42,00 € P.P
Guten Appetit!




Winterbufttet
Mediterran

GENUSS. QUALITAT. LEIDENSCHAFT.
Mit Liebe zubereitet - fiir besondere Momente.

VORSPEISEN

Ofengerostete Winter-Antipasti: Mohren, Kirbis, Pastinaken
Eingelegte Antipasti: Balsamicozwiebeln, Oliven, Tomaten in Krauterol
Rote Bete mit Feta, Rucola & gerésteten Kernen

SALATE UND BROT

Fenchel-Orangen-Salat mit Honig-Zitronen-Dressing

WeilRe Bohnen Salat mit Knoblauch, Gurke, Zwiebel und Thunfisch
Ceasar Salat

Hausgemachte Focaccia mit Oliven-Krauter-Dip

HAUPTGERICHTE

DESSERT

Geschmorte Lammkeule mediterrane Art: Tomate, Rotwein, Olive,
Knoblauch & Rosmarin

Zitronen-Rosmarin-Hahnchen: saftig geschmorte Hahnchenkeule mit
mediterranen Krautern

Steinpilz Ravioli an Speck-Krauterso3e mit Trockentomaten
Rosmarinkartoffeln aus dem Ofen

Mediterranes Wintergemise

Orangen-Mascarpone-Creme mit Amarettini
Vanille-Panna-Cotta mit winterlichem Pflaumenkompott

o

39,00 € P.P
Guten Appetit!



Winterbuffet
Sachsisch

GENUSS. QUALITAT. LEIDENSCHAFT.
Mit Liebe zubereitet - flir besondere Momente.

VORSPEISEN

o Rote-Bete-Apfel-Salat mit Meerrettich

o Winterlicher Krautsalat mit Apfel & Kiimmel
e Bauernbrot mit Krauterquark und Schmalz

e Suppe nach Wahl

HAUPTGERICHTE

e Klassische Rinderroulade, gefiillt mit Speck, Zwiebel, Gurke und Senf,
kraftige Bratensol3e

e Sichsischer Schweinebraten mit Schwarzbier-Zwiebel-Sol3e

o Waldpilzragout mit Semmelknédel

o KartoffelkloBe

e Butter-Md6hren mit Petersilie

e Apfel-Sauerkraut

DESSERT

e Kleine Quarkkeulchen mit Zimt-Zucker & Apfelkompott
e Warmer Apfel-Streusel mit Vanillesol3e

o

35,00 € P.P
Guten Appetit!
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